
            
                                      
      
                                   
                       Les nouveautés d’AFNOR Editions
                                                 Les recueils de normes 
 
AFNOR Editions publie des livres et CD qui réunissent un ensemble de nor
thématiques sectorielles ou d’actualité.
 
 

Agroalimentaire
- Hygiène dans la restauration - Equipements et bonnes prati
- Matières fertilisantes et supports de culture 
- Qualité des sols - Pédologie 
 

Environnement
 
Environnement - La famille des normes ISO 14000 
 

Management des risques
Gestion de crise - Plan de continuité d'activité  

Bien de consommation
Articles de puériculture 
 

Equipements industriels
Métrologie - Gérer et maîtriser les équipements de mesure 
 

Qualité

9

Des guides pour réussir l’ISO 9001 ! 
 
 
 

 
                  Tous ces livres sont disponibles sur www.boutique-livre

                                              ou par téléphone : 01 41 62 76 44 

 
 
 
AFNOR est un groupe international de services, organisé autour de 4 grands domaines d
certification, l’édition et la formation. Opérateur international dans le domaine de la 
systèmes, services, les produits et les compétences, le Groupe AFNOR offre aux ac
pratiques, concrets et reconnus leurs permettant de s’inscrire de manière visible et durabl
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Agroalimentaire 
 
 
Hygiène dans la restauration - Equipements et bonnes pratiques 

 
Réf. : 3051821 
ISBN : 978-2-12- 051821-4 
2 volumes 530 et 504 pages  
vendus ensemble 
226,00 € HT – 238,43 € TTC 

 
La « restauration » hors foyer se développe en permanence et concerne les cantines des 
entreprises, scolaires et universitaires, hôpitaux, maisons de retraite, et enfin la restauration 
commerciale. 
Le chef d’établissement est responsable de la restauration collective et son fonctionnement 
doit être conforme à la réglementation en vigueur.  
Hygiène dans la restauration recouvre l’ensemble de la chaîne de production des repas, 
depuis le transport et la réception des marchandises jusqu’à l’assiette du client. 
Le volume 1 rassemble dans une première partie la réglementation européenne et française 
en matière d’hygiène et de sécurité des aliments. La seconde partie vous propose les 
normes concernant la terminologie et le management de la sécurité des denrées 
alimentaires. 
Le volume 2 est consacré au corpus normatif du matériel de restauration collective : 
matériels frigorifiques, de distribution en self-service, de manutention et stockage, des 
machines de nettoyage etc. 
Ce recueil est destiné aux prestataires de service, donneurs d’ordre (les mairies par exemple 
lors des appels d’offres) ou représentants d’un bureau de contrôle (directions des affaires 
sanitaires et sociales (DDASS) et des services vétérinaires (DDSV) . 
 
 

Matières fertilisantes et supports de culture 
 

Les matières fertilisantes et les supports de culture dépendent d'une réglementation forte 
qui impose une obligation générale de sécurité et d'information. Pour être mis sur le 
marché avec un statut de produit et non de déchet , ils doivent soit : être conformes à une 
norme d'application obligatoire (la plupart des engrais minéraux), soumis à une directive 
communautaire (Engrais CE), soumis à des plans d'épandage au titre de la loi sur l'eau ou 
de celle des installations classées. 

 
Réf. : 3184261CD 
ISBN : 978-2-12-184261-5 

  CD-ROM 
  363,00€HT- 434,15€ TTC 

 Cette nouvelle édition sur CD-ROM de Matières fertilisantes et supports de culture 
rassemble : Le corpus normatif concernant : le vocabulaire, les dénominations et les 
spécifications (engrais, amendements et supports de culture), l'échantillonnage et le 
contrôle, les analyses chimiques et les essais physico- chimiques ; La réglementation 
avec ses dispositions communautaires et nationales. Fabricants, importateurs et 
distributeurs responsables de la mise sur le marché de matières fertilisantes ou de 
supports de culture, vous disposerez de tous les éléments pour un meilleur rendement, la 
meilleure qualité tout en préservant l'environnement ! 

 
 
 
 
Qualité des sols - Pédologie 

 
Réf. : 321 31 61 CD 
ISBN :  978-2-12 –213161-9 
CD-ROM 
414,00€ HT - 495,14€ TTC 
 

Les sols évoluent constamment  sous l’effet de grands facteurs naturels et sous l’effet des 
activités humaines. Il s’avère nécessaire de détecter de façon précoce l’apparition et les 
tendances de ces évolutions. Cette évaluation de la qualité des sols se fait par 
l’intermédiaire d’indicateurs de qualité pour s’inscrire dans une démarche de durabilité des 
sols. 
Ce recueil rassemble des documents normatifs et réglementaires traitant du vocabulaire, de 
l’échantillonnage, des méthodes d’analyse chimique et physique, des méthodes biologiques 
et de l’évaluation des sols et des sites. 
Il met à votre disposition tous les outils indispensables pour une gestion durable des sols. 

 



Environnement 
 
Environnement- La famille des normes ISO 14000 
 
Aujourd’hui adopter une approche environnementale est incontournable pour toute 
entreprise. ais le management de l’environnement demande rigueur, et s’appuie sur des 
référentiels précis. Unique en son genre, ce recueil rassemble des normes de la série ISO 
14000.Pour mettre en œuvre, démontrer, communiquer, évaluer, mesurer,…tout ce qui 
concerne les systèmes de management environnemental, la réponse est dans 
Environnement- La famille des normes ISO 14000. 

 
Réf. : 421 30 11 CD 
ISBN : 978-2-12-213011-7 
CD-ROM 
272,00€ TTC- 325,31€TTC

Tout manager engagé dans cette voie, en fera son « guide de route ». 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Management des risques 
 
Gestion de crise - Plan de continuité d'activité  

 
      Réf. :  4215411 
      ISBN : 978-2-12-215411-3
      530 pages 
      191€ HT- 201,51€ TTC 

 
La crise n'est plus une fatalité, il existe aujourd'hui des outils pour anticiper les effets 
d'une crise quelle que soit sa nature ! Les travaux de normalisation n'ont pas attendu 
la crise économique mondiale que nous traversons actuellement pour mettre en 
place un corpus normatif permettant de gérer tout phénomène de crise. C'est 
pourquoi vous trouverez dans ce nouveau recueil les normes traitant : de l'analyse et 
du management des risques (avec notamment le projet NF ISO 31000 traitant des 
principes et lignes directrices de mise en oeuvre du management des risques) ; de la 
prévention de crise : veille stratégique et marketing client ; de la protection ; de la 
gestion de crise : plan de continuité d'activité et management des processus ; des 
retours d'expériences et du bilan de crise. De plus, ce recueil est complété par une 
bibliographie normative internationale, nationale et étrangère. Quel que soit le 
secteur d'activité, la taille ou le statut d’une entreprise,  ce guide pratique et 
opérationnel donnent les réponses à vos questions en fournissant toutes les étapes 
clés pour surmonter la crise ! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
Bien de consommation 

 
Articles de puériculture 

 

 
La sécurité des enfants est un sujet particulièrement sensible. Les articles de 
puériculture, qui concernant les jeunes enfants, doivent répondre à un certain 
nombre d’exigences de conception afin d’assurer la sécurité et le confort de 
l’enfant. 
Ce recueil passe en revue, l’ensemble des textes réglementaires européens et 
nationaux du domaine. Il propose les normes s’attachant  à tout ce qui concerne 
les assises, soins, couchage, articles pour boire et manger, parcs, barrières de 
sécurité, jouets, sièges pour enfants,… 
Cet recueil  rassemble l’ensemble des outils pour être en conformité avec la 
réglementation et l’obligation générale de sécurité prévue par le code de la 
consommation. 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Réf. : 316 54 21 CD 
ISBN 978-2-12-165421 
CD-ROM 
260,00€ HT- 310,96€ TTC



 

Equipements industriels 
 
Métrologie - Gérer et maîtriser les équipements de mesure  
 

 
Réf. : 3210751CD 
ISBN : 978-2-12-210751-5 

  CD-ROM, 2009 
  250,00€ HT- 299,00€ TTC 

Le résultat d'une mesure est une information ! C'est pourquoi la métrologie est un 
véritable enjeu technique, économique et commercial. L'élargissement du champ 
d'application de la métrologie à de nouveaux domaines agroalimentaire, santé,... 
est aujourd'hui indéniable. De plus, la mise sous assurance qualité y fait de plus en 
plus appel. C'est pourquoi AFNOR Éditions réédite, sur CD-ROM, ce titre 
incontournable afin de présenter l'ensemble du corpus normatif et le contexte 
réglementaire. Ce recueil rassemble les normes concernant : la " carte routière " 
des normes, la maîtrise du processus de mesure, la capacité de détection et 
l'échantillonnage, le vocabulaire, les unités et grandeurs, les méthodes de 
traçabilité et de validation d'analyse, les résultats de mesures, la métrologie de 
l'immatériel,... Par ailleurs, il fait un point sur le système international d'unités (SI) 
et le contrôle métrologique des instruments de mesure en Europe et en France. 
Ainsi tous les acteurs concernés trouveront dans ce CD-ROM tous les documents 
nécessaires pour s'appuyer sur des résultats de mesures, d'analyses et d'essais 
fiables permettant à leur entreprise d'améliorer leur efficacité et garantir la qualité 
de leurs produits et services. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Qualité 

 
 
 
Des guides pour réussir l’ISO 9001 ! 
 
 
Des guides pour réussir l’ISO 9001 ! rassemblent les accords et les fascicules 
de documentation, publiés par AFNOR, qui permettront : 

- d’identifier les exigences du client, 
- de manager les ressources, 
- de maîtriser les processus de conception, 
- de mesurer et d’améliorer l’efficacité de votre système qualité 

(indicateurs et tableaux de bord, processus d’autoévaluation, retours 
d’expériences,…). 

Avec ce recueil inédit, le lecteur disposera de tous les éléments (conseils, 
bonnes pratiques, exemples) pour mettre en œuvre les normes de la série ISO 
9000, et assurer, au final, la performance et la durabilité de son système de 
management de la qualité ! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Réf. : 421 55 11 
ISBN : 978-2-12-215511-0 
576 pages, 2009 
208,00 € HT – 219,44 € TTC
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